
tel: +48 533 363 343 
www.jubilatka.eu 

www.facebook.com/jubilatkaa 
restauracja@jubilatka.eu 

http://www.jubilatka.eu
http://www.facebook.com/jubilatkaa


Czy byliście kiedyś w miejscu,  
w którym czas się zatrzymuje,  

a Wy możecie rozkoszować się chwilą i dobrze bawić?  
Jeśli nie, to dobrze trafiliście.  

Dom weselny JUBILATKA zaprasza! 
Oddajemy do Państwa dyspozycji uroczą salę weselną,  

która jest w stanie pomieścić jednorazowo do 120 osób. Miejsce 
wyposażone jest w klimatyzację oraz profesjonalne oświetlenie w pełnej 

gamie kolorów.  
Z wielką pasją poświęcamy się naszej pracy, dlatego każdy klient, młoda 
para są traktowani indywidualnie  z największą dbałością o spełnienie 
szczegółów życzeń i marzeń związanych z organizacją uroczystości.  

Jesteśmy multizadaniowi, dlatego możemy znaleźć dla Państwa również 
odpowiedniego fotografa, kosmetyczkę czy najlepszego DJa. 

   Wspaniałe dania przyrządzane w naszej restauracji z całą pewnością 
przypadną do gustu podniebieniom Państwa gości weselnych.  

Posiadamy wykwintne menu z możliwością dostosowania go do życzeń 
klientów oraz konkurency jne ceny. 

http://jubilatka.eu/index.html


I w końcu nadszedł ten dzień,  
biała suknia, garnitur na miarę, niebotycznie wysokie szpilki,  

gołębie i tłum gości skandujących sto lat!… 
a teraz tylko do sali weselnej i ... zabawa do białego rana! Ale ... według 

znanych przesądów potknięcie się na progu przez parę młodą może 
przynieść nieszczęście i właśnie na straży tego, aby się tak nie stało - 
stoimy my -  JUBILATKA – sala weselna, w której zatrzymuje się 
czas, a wszystkie problemy dnia codziennego ulatują, byście mogli z 

radością bawić się z młodą parą! 
   Dlatego ważne jest, by w tej szczególnej chwili, którą zapamiętamy 
na całe życie, wszystko było dopięte na ostatni guzik. Warto wybrać 
salę weselną z odpowiednim klimatem, wystrojem, ale też właściwą 

obsługą, która swoją kulturą i uśmiechem sprawi, iż wasi goście będą 
zachwyceni przy jęciem. 

   Z pewnością ślub jest niezwykłym momentem w życiu każdego 
człowieka, a wspomnienia o tym dniu na zawsze pozostają w pamięci. 
Wiemy, jak ważne są szczegóły, dlatego staramy się pomóc w doborze 
odpowiedniego menu, ale także stworzeniu takiego klimatu, aby ta noc 
stała się niezapomnianą i przez lata przywoływała uśmiech na naszych 

twarzach i łezkę wzruszenia.  
Jubilatka – najlepszy lokal na wesele! 

Jedynym warunkiem rezerwacji sali/terminu 
jest podpisanie umowy. 



Oferta WESELNA 
50 i powyżej 50 osób dorosłych - 150zł/os
do 50 osób dorosłych - 170zł/os

I. Ciepłe dania:
   1. Rosół z makaronem
   2. Drugie danie (2szt/os. - 3 rodzaje):
      - Kotlet schabowy tradycyjny
      - Kotlet z piersi kurczaka
      - Kotlet De Vollaile 
      - Mielony z cebulą
      - Zawijas drobiowy z fetą w sosie brokułowym
      - Kotlet schabowy na kapuście zasmażanej 
      - Zraz wieprzowy w sosie
      - Bitka ze schabu w sosie borowikowym
      - Schab ze śliwką w sosie
      - Roladki wieprzowe z pieczarkami w sosie 
      - Dorsz z patelni
   Ziemniaki z wody z koperkiem
   Surówki (3 rodzaje):
      - z marchwi
      - z selera
      - z pora
      - z kapusty pekińskiej 
      - z kapusty białej
      - z kapusty czerwonej
      - z kapusty kiszonej
      - buraczki
      - mizeria
   3. Kolacja 1szt/os, 2 rodzaje:
      - łosoś parowany podany z sosem śmietanowo-winnym i ryżem 
      - golonka wieprzowa b/k podana na kapuście zasmażanej
   4. Kolacja, zupa, 1 rodzaj:
      - flaki
      - meksykańska
      - gulaszowa
      - żurek
      - cebulowa
   5. Kolacja 1szt/os, 1 rodzaj:
      - gulasz podany z kopytkami
      - bigos z białą kiełbasą 
      - karkówka w sosie myśliwskim podana z kopytkami
      - udka pieczone z warzywami
   6. Barszcz czerwony z pasztecikiem.
      

                             



Oferta WESELNA 
50 i powyżej 50 osób dorosłych - 150zł/os
do 50 osób dorosłych - 170zł/os

I. Zakąski:
   1. w galarecie (2 rodzaje):
      - galaretki drobiowe
      - pstrąg w galarecie
      - dorsz w galarecie
   2. ryby (1 rodzaj):
      - po grecku
      - po japońsku
      - w sosie pomidorowym
   3. Sałatki (2 rodzaje):
      - tradycyjna 
      - gyros
      - chińska
      - z kurczakiem, ryżem i ananasem
      - brokułowa 
      - ze słonecznikiem, kurczakiem i sosem czosnkowym
      - z selerem
      - z pieczarkami
      - z winogronami i kurczakiem
   4. Inne (3 rodzaje):
      - półmisek mięs pieczystych
      - półmisek wędlin
      - półmisek serów
      - jajka faszerowane
      - jajka w majonezie
      - śledź w dwóch rodzajach
      - tortille
      - roladki z szynki
      - pikle
      - pomidory z mozzarellą 
      - tatar z łososia
      



Oferta WESELNA 
50 i powyżej 50 osób dorosłych - 150zł/os
do 50 osób dorosłych - 170zł/os

Dodatki:
- szampan na pierwszy toast - gratis
- chlebek weselny na przywitanie młodej pary - gratis
- kawa, herbata woda z cytryną - gratis
- napoje (coca-cola, sprite, sok jabłkowy, sok pomarańczowy) bez limitu - 16zł/os
- kawa z ekspresu (latte, cappuccino, czarna) - 5 zł/szt
- alkohol - ceny ustalane indywidualnie (możliwość zwrotu)
- ciasto 3szt/os - 10zł
- wiejski stół (około 10 rodzajów wyrobów) - 1700zł
- wiejski stół (wynajem) - 200zł
- soki wyciskane (losowe smaki) - 12zł/szt
- owoce - 6zł/os
- projektor HD - 150zł
- ciężki dym na pierwszy taniec - 600zł
- Wystrzelenie konfetti, przez któregoś z gości - 50zł 
- dekoracje firm trzecich - każda dodatkowo rozpoczęta godzina, poza godzinami 

zawartymi w umowe - 50zł

Poprawiny:
- 50 i powyżej 50 osób - 35zł/os
- do 50 osób - 45zł/os
- Udka z warzywami
- do 5 godzin

Dzieci do 5 lat, korzystają z menu nieodpłatnie.
Dzieci w wieku od 5 do 10 lat, korzystają z menu za 50% stawki.
Firma Creative Dj z zakładki „polecamy”, korzysta z menu nieodpłatnie. 
Za pojemniki jednorazowe pobieramy opłatę - 1,5zł/szt. 
Wykonawca zastrzega sobie możliwość zmiany menu. 



Oferta WESELNA 
50 i powyżej 50 osób dorosłych - 170zł/os
do 50 osób dorosłych - 190zł/os

I. Ciepłe dania:
   1. Rosół z makaronem
   2. Drugie danie (2szt/os. - 3 rodzaje):
      - Kotlet schabowy tradycyjny
      - Kotlet z piersi kurczaka
      - Kotlet De Vollaile 
      - Mielony z cebulą
      - Zawijas drobiowy z fetą w sosie brokułowym
      - Kotlet schabowy na kapuście zasmażanej 
      - Zraz wieprzowy w sosie
      - Bitka ze schabu w sosie borowikowym
      - Schab ze śliwką w sosie
      - Roladki wieprzowe z pieczarkami w sosie 
      - Dorsz z patelni
   Ziemniaki z wody z koperkiem
   Surówki (3 rodzaje):
      - z marchwi
      - z selera
      - z pora
      - z kapusty pekińskiej 
      - z kapusty białej
      - z kapusty czerwonej
      - z kapusty kiszonej
      - buraczki
      - mizeria
   3. Kolacja 1szt/os, 2 rodzaje:
      - łosoś parowany podany z sosem śmietanowo-winnym i ryżem 
      - golonka wieprzowa b/k podana na kapuście zasmażanej
   4. Kolacja 1szt/os, 1 rodzaj:
      - gulasz podany z kopytkami
      - karkówka w sosie myśliwskim podana z kopytkami
   5. Kolacja, zupa, 1 rodzaj:
      - flaki
      - meksykańska
      - gulaszowa
      - żurek
   6. Kolacja 1szt/os, 1 rodzaj:
      - gołąbki w sosie pomidorowym
      - bigos z białą kiełbasą 
      - pulpeciki meksykańskie z ryżem
      - udka pieczone z warzywami
   7. Barszcz czerwony z pasztecikiem.
      

                             



Oferta WESELNA 
50 i powyżej 50 osób dorosłych - 170zł/os
Do 50 osób dorosłych - 190zł/os

I. Zakąski:
   1. w galarecie (2 rodzaje):
      - galaretki drobiowe
      - pstrąg w galarecie
      - dorsz w galarecie
   2. ryby (1 rodzaj):
      - po grecku
      - po japońsku
      - w sosie pomidorowym
   3. Sałatki (3 rodzaje):
      - tradycyjna 
      - gyros
      - chińska
      - z kurczakiem, ryżem i ananasem
      - brokułowa 
      - ze słonecznikiem, kurczakiem i sosem czosnkowym
      - z selerem
      - z pieczarkami
      - z winogronami i kurczakiem
   4. Inne (4 rodzaje):
      - półmisek mięs pieczystych
      - półmisek wędlin
      - półmisek serów
      - jajka faszerowane
      - jajka w majonezie
      - śledź w dwóch rodzajach
      - tortille
      - roladki z szynki
      - pikle
      - pomidory z mozzarellą 
      - tatar z łososia
      



Oferta WESELNA 
50 i powyżej 50 osób dorosłych - 170zł/os
do 50 osób dorosłych - 190zł/os

Dodatki:
- szampan na pierwszy toast - gratis
- chlebek weselny na przywitanie młodej pary - gratis
- kawa, herbata woda z cytryną - gratis
- napoje (coca-cola, sprite, sok jabłkowy, sok pomarańczowy) bez limitu - 16zł/os
- kawa z ekspresu (latte, cappuccino, czarna) - 5 zł/szt
- alkohol - ceny ustalane indywidualnie (możliwość zwrotu)
- ciasto 3szt/os - 10zł
- wiejski stół (około 10 rodzajów wyrobów) - 1700zł
- wiejski stół (wynajem) - 200zł
- soki wyciskane (losowe smaki) - 12zł/szt
- owoce - 6zł/os
- projektor HD - 150zł
- obsługa tortu - 100zł  
- ciężki dym na pierwszy taniec - 600zł
- Wystrzelenie konfetti, przez któregoś z gości - 50zł 
- dekoracje firm trzecich - każda dodatkowo rozpoczęta godzina, poza godzinami 

zawartymi w umowe - 50zł

Poprawiny:
- 50 i powyżej 50 osób - 25zł/os
- do 50 osób - 30zł/os
- do 5 godzin
- napoje (coca-cola, sprite, sok jabłkowy, sok pomarańczowy) bez limitu - 10zł/os

Dzieci do 5 lat, korzystają z menu nieodpłatnie.
Dzieci w wieku od 5 do 10 lat, korzystają z menu za 50% stawki.
Firma Creative Dj z zakładki „polecamy”, korzysta z menu nieodpłatnie. 
Za pojemniki jednorazowe pobieramy opłatę - 1,5zł/szt. 
Wykonawca zastrzega sobie możliwość zmiany menu.



Oferta WESELNA 
50 i powyżej 50 osób dorosłych - 190zł/os
do 50 osób dorosłych - 210zł/os

I. Ciepłe dania:
   1. Rosół z makaronem
   2. Drugie danie (3szt/os. - 5 rodzaje):
      - Kotlet schabowy tradycyjny
      - Kotlet z piersi kurczaka
      - Kotlet De Vollaile 
      - Mielony z cebulą
      - Zawijas drobiowy z fetą w sosie brokułowym
      - Kotlet schabowy na kapuście zasmażanej 
      - Zraz wieprzowy w sosie
      - Bitka ze schabu w sosie borowikowym
      - Schab ze śliwką w sosie
      - Roladki wieprzowe z pieczarkami w sosie 
      - Dorsz z patelni
   Ziemniaki z wody z koperkiem
   Surówki (3 rodzaje):
      - z marchwi
      - z selera
      - z pora
      - z kapusty pekińskiej 
      - z kapusty białej
      - z kapusty czerwonej
      - z kapusty kiszonej
      - buraczki
      - mizeria
   3. Kolacja 1szt/os, 2 rodzaje:
      - łosoś parowany podany z sosem śmietanowo-winnym i ryżem 
      - golonka wieprzowa b/k podana na kapuście zasmażanej
   4. Kolacja, zupa, 1 rodzaj:
      - meksykańska
      - gulaszowa
   5. Kolacja 1szt/os, 1 rodzaj:
      - gulasz podany z kopytkami
      - karkówka w sosie myśliwskim podana z kopytkami
   6. Kolacja, zupa, 1 rodzaj:
      - flaki
      - żurek
      - cebulowa
   7. Kolacja 1szt/os, 1 rodzaj:
      - gołąbki w sosie pomidorowym
      - bigos z białą kiełbasą 
      - pulpeciki meksykańskie z ryżem
      - udka pieczone z warzywami
   8. Barszcz czerwony z pasztecikiem.
      



                             

Oferta WESELNA 
50 i powyżej 50 osób dorosłych - 190zł/os
Do 50 osób dorosłych - 210zł/os

I. Zakąski:
   1. w galarecie (2 rodzaje):
      - galaretki drobiowe
      - pstrąg w galarecie
      - dorsz w galarecie
   2. ryby (1 rodzaj):
      - po grecku
      - po japońsku
      - w sosie pomidorowym
   3. Sałatki (3 rodzaje):
      - tradycyjna 
      - gyros
      - chińska
      - z kurczakiem, ryżem i ananasem
      - brokułowa 
      - ze słonecznikiem, kurczakiem i sosem czosnkowym
      - z selerem
      - z pieczarkami
      - z winogronami i kurczakiem
   4. Inne (6 rodzaje):
      - półmisek mięs pieczystych
      - półmisek wędlin
      - półmisek serów
      - jajka faszerowane
      - jajka w majonezie
      - śledź w dwóch rodzajach
      - tortille
      - roladki z szynki
      - pikle
      - pomidory z mozzarellą 
      - tatar z łososia
      



Oferta WESELNA 
powyżej 50 osób dorosłych - 190zł/os
ds 50 osób dorosłych - 210zł/os

Dodatki:
- szampan na pierwszy toast - gratis
- chlebek weselny na przywitanie młodej pary - gratis
- kawa, herbata woda z cytryną - gratis
- napoje (coca-cola, sprite, sok jabłkowy, sok pomarańczowy) bez limitu - 16zł/os
- kawa z ekspresu (latte, cappuccino, czarna) - 5 zł/szt
- alkohol - ceny ustalane indywidualnie (możliwość zwrotu)
- ciasto 3szt/os - 10zł
- wiejski stół (około 10 rodzajów wyrobów) - 1700zł
- wiejski stół (wynajem) - 200zł
- soki wyciskane (losowe smaki) - 12zł/szt
- owoce - w cenie
- projektor HD - 150zł
- obsługa tortu - 100zł  
- fotobudka - 2 godziny gratis
- ciężki dym na pierwszy taniec - 600zł
- Wystrzelenie konfetti, przez któregoś z gości - 50zł 
- dekoracje firm trzecich - każda dodatkowo rozpoczęta godzina, poza godzinami 

zawartymi w umowe - 50zł
-
Poprawiny:
- 50 i powyżej 50 osób - 25zł/os
- do 50 osób - 30zł/os
- do 5 godzin
- napoje (coca-cola, sprite, sok jabłkowy, sok pomarańczowy) bez limitu - 10zł/os

Dzieci do 5 lat, korzystają z menu nieodpłatnie.
Dzieci w wieku od 5 do 10 lat, korzystają z menu za 50% stawki.
Firma Creative Dj z zakładki „polecamy”, korzysta z menu nieodpłatnie. 
Za pojemniki jednorazowe pobieramy opłatę - 1,5zł/szt. 
Wykonawca zastrzega sobie możliwość zmiany menu.



Dekoracje 
Ścianka  

Pokrowce na krzesła 
Wstążki na krzesła  

Podświetlenie sali  LEDBAR 
Wazony 
Skirting 
Obrusy  

Serwetki 
Koperty na sztućce 

Bieżnik na stół 
Świeczniki 
Świeczki 
Latarenki 

1500zł  
Czerwony dywan - 100zł 

Winietki - 50zł 
Sztaluga - 50zł 

Napis „LOVE” - 300zł  
Lampiony - 100zł  

Kwiaty - do ustalenia 



POLECAMY

www.creativedj.pl
Sebastian Pączkowski +48 604 626 113

kontakt@dj-sebastian.pl

www.chrzanowski.pl
Bartosz Chrzanowski +48 888 108 414

www.maciejmostowski.pl
Maciej Mostowski +48 600 534 270

http://www.creativedj.pl
mailto:kontakt@dj-sebastian.pl
http://www.chrzanowski.pl
http://www.maciejmostowski.pl

